
BY PALACIO DE AVILÉS

BISTRO BAR

PARA PICAR
TOSTA DE CECINA, de vacuno IGP sobre una rebanada de pan payés con lascas de Grana Padano DOP y aceite de oliva virgen extra.  
(G, L)..........................................................................................................................................................................................       , €

TOSTA DE ANCHOAS del Cantábrico con escalivada. (G, P)..................................................................................................        ,€

JAMÓN IBERICO,  gramos de jamón ibérico al corte con pan de cristal. (G).................................................................       , €

CROQUETAS melosas de jamón ibérico. (G, H, L) ..................................................................................................................       , €

CROQUETAS de gamonéu y picadillo. (G, H, L)......................................................................................................................       . €

GUACAMOLE CON TOTOPOS, un suave guacamole acompañado de nuestros totopos de maíz fritos y pico de gallo.                          
(L) ..............................................................................................................................................................................................       , €

GASTRO BURGUER
HAMBURGUESA DE VACUNO MAYOR,  gramos de picada de vaca elaborada en la casa con queso ahumado de Navarra, cebolla 
caramelizada, lechugas tiernas y tomate. (G, L) ....................................................................................................................       , €

HAMBURGUESA DE POLLO,  gramos de pechuga de pollo con nuestro rebozado más crujiente, bacón ahumado, queso cheddar 
y ensalada al estilo Louisiana con col. (G, L, F) ......................................................................................................................       , €

CHEESE&BACON,  gramos de picada de vaca elaborada en la casa en  hamburguesas con cheddar y bacón crujiente en pan 
brioche (G, L) ............................................................................................................................................................................       , €

BOCADILLOS  GOURMET
BOCATA DE CALAMARES, calamares frescos con mayonesa japonesa en pan cristal. (G, L)..............................................       , €

PEPITO DE TERNERA, filete de ternera asturiana IGP entre pan recién horneado. (G) ......................................................       , €

BRIOCHE DE COCHINITA PIBIL, en nuestro pan más dulce y tierno, un guiso de lomo de cerdo adobado con semillas de achiote.    
(G, L, H, F, SE, C) .......................................................................................................................................................................       , €

ALGO L IGERO
GAZPACHO con sus crudités. ..................................................................................................................................................       , €

CREMA DE CALABAZA con ricota y sus pipas garrapiñadas al curry. (L, F)..........................................................................       , €

ENSALADA DE BURRATA con nueces, rúcula y pesto. (L, F, MO)..........................................................................................       , €

ENSALADA DE COGOLLOS, con nuestro bonito en conserva, cebolla encurtida, manzana acida y tomatillos asados.                           
(L) ..............................................................................................................................................................................................       , €

DE  CUCHILLO  Y  TENEDOR. .
LOMO DE BACALAO confitado con escalivada y ajo negro. (P)............................................................................................       , €

ENTRECOTE DE TERNERA ASTURIANA IGP, en tiras con patatas fritas y pimientos a la plancha. .....................................       , €

CARRILLERA DE CERDO IBERICO con puré de boniato. .......................................................................................................       , €

POSTRES
TARTA DE QUESO DE LA VIÑA (L, H) .....................................................................................................................................          , €

ARROZ CON LECHE (L) ............................................................................................................................................................          , €

YOGURT CON FRUTAS DESHIDRATADAS (L) .........................................................................................................................          , €

ENSALADA DE FRUTAS ..........................................................................................................................................................          , €

LEMON PIE (G, L, F, H) ............................................................................................................................................................          , €

ALÉRGENOS | MELIA REWARDS

ALÉRGENOS:  F FRUTOS SECOS, M MOLUSCOS, P PESCADO, S SOJA, 
C CACAHUETE, SE SÉSAMO, G GLUTEN, CR CRUSTÁCEOS, L LÁCTEOS, 

H HUEVO, MO MOSTAZA, A ÁPIO, AL ALTRAMUZPAGA AQUÍ CON PUNTOS MELIÁREWARDS 250 =1€/S
Informate en recepción



BY PALACIO DE AVILÉS

BISTRO BAR

prices VAT included

SNACKS
BEEF JERKY TOAST on a slice of payes bread with grana padano flakes and virgin olive oil. (G, L) ..................................       , €

CANTABRICAN ANCHOVY TOAST with baked vegetables. (G, P) .........................................................................................        ,€

IBERIAN HAM with crystal bread. (G) .....................................................................................................................................       , €

IBERIAN HAM CROQUETTES. (G, H, L) ...................................................................................................................................       , €

GAMONEU AND CHOPPED SAUSAGE CROQUETTES. (G, H, L) .............................................................................................       . €

GUACAMOLE, with fried corn chips. (L) .................................................................................................................................       , €

GASTRO BURGUER
 GRAMS OF BEEF BURGUER, with smoked cheese from navarre, caramelized onion, cute lettuce and tomate.                              
(G, L)..........................................................................................................................................................................................       , €

 GRAMS OF CHICKEN BREAST, smoked bacon, cheddar cheese and louisiana salad. (G, L, F) ....................................       , €

 GRAMS OF BEEF BURGUER, with cheddar and crunchy bacon on brioche. (G, L) .......................................................       , €

GOURMET  SANDWICHES
SQUID, with japanese mayonnaise in bread. (G, L) ...............................................................................................................       , €

 GRAMS OS ASTURIAN BEEF, in bread. (G) ......................................................................................................................       , €

BRIOCHE BREAD WITH COCHINITA PIBIL. (G, L, H, F, SE, C) .................................................................................................       , €

SOMETHING FRESH
GAZPACHO with raw vegetables. ...........................................................................................................................................       , €

PUMPKIN CREAM and curry seeds. (L, F)...............................................................................................................................       , €

BURRATA CHESSE SALAD with pesto and nuts. (L, F, MO) ....................................................................................................       , €

BUDS SALAD, with our tuna, onion, apple and tomato. (L, P)..............................................................................................       , €

WITH FORK AND KNIVE
CONFITTED CODFISH with grilled vegetables and black garlic. (P)......................................................................................       , €

ASTURIAN BEEF with potatoes and peppers. .......................................................................................................................       , €

PORK CHEEKS with sweet potato. .........................................................................................................................................       , €

DESSERTS
CHESSECAKE (L, H)..................................................................................................................................................................          , €

RICE PUDDING (L) ...................................................................................................................................................................          , €

YOGURT WITH FRUITS (L) ......................................................................................................................................................          , €

FRUITS SALAD ........................................................................................................................................................................          , €

LEMON PIE (G, L, F, H) ............................................................................................................................................................          , €

ALLERGENS | MELIA REWARDS

PAY HERE WITH MELIÁREWARDS POINTS 250 =1€/S
More info in reception

ALLERGENS:  F NUTS, M MOLLUSKS, P FISH, S SOY, C PEANUT, 
SE SESAME, G GLUTEN, CR CRUSTCEANS, L DAIRY, H EGG, MO 

MUSTARD, A CELERY, AL ALTRAMUZ


