
Menú Navidad
Aperitivo

al centro de mesa
Milhoja crujiente de quesos asturianos

Buñuelo de pulpo, mayonesa de pimentón y copos de bonito seco

Croquetas melosas de bogavante

Entrante
Canelones de centollo crujiente con salsa americana y tinta de sepia

A escoger
Rape negro con guiso de setas de temporada

o
 Pitu de caleya al estilo tradicional y tamal de maíz

Postres
Crême brulé de avellanas

Dulces navideños

Café
Licor

Bodega.
 Rias Baixas Marqués de Frías

Rioja Crianza Montelciego
Copa de Cava Codorniu Prima Vides

 68 €
Precio por persona ( IVA incluido)

Información y reservas
985 129 080 / 663 031 319
eventos@palaciodeaviles.es

RESTAURANTE


